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Infos pratiques

Programme

Rendez-vous place Jules-Nadi, à Romans !
- Depuis la gare de Romans :  15 min 
- Depuis la gare de Valence TGV :  15 min
- Depuis Lyon et Grenoble :  1h à 1h30

Se garer
Parkings gratuits :
• Jean-Jaurès (entre le rond-point de l’Europe et l’avenue Victor-Hugo)
• André-Jean-Chapus (rue de Delay)
• Parking Voltaire, ex-Triboulet (boulevard Voltaire) 

Se restaurer
• Stands et foodtruck sur place, ravioles et spécialités des   
 régions invitées, rôtisserie
• Buvette par les bénévoles de l’association La Cordo
• Restaurants romanais 
• Repas de l’ASPTT Romans (Infos : 06 74 51 36 36)

Suivez toute l’actualité de la Fête sur :
   Fête de la Pogne et de la Raviole 2023

[+] d’infos : ville-romans.fr

Les partenaires

jacquemart
fo n d e e  e n  1 9 8 9

 - Romans

Boulangerie  
de Manu



En présence de : 

Les incontournables Les grands rendez-vous
SAMEDI 27 MAI DIMANCHE 28 MAI 

NORBERT TARAYRE
Présentateur  
La meilleure boulangerie de France M6 
Le meilleur pâtissier célébrités Gulli

11h Inauguration 
Avec MERCOTTE
Suivie du pétrissage, à plusieurs 
mains, d’une pogne géante  
par les boulangers locaux.

Dès 14h Shows culinaires
Animés par LOÏC BALLET
14h Apprentis boulangers
15h NORBERT TARAYRE,  
MERCOTTE et CHRISTOPHE  
BEUCHER (chef péageois) 
16h MATTHIEU PRANDI  
(chef romanais)
17h NORBERT TARAYRE &  
MERCOTTE
18h NICOLAS CONRAUX  
(chef étoilé breton)

19h Animation musicale

21h30 Concert Pop Sings U2
Groupe de reprises : un concentré 
d’émotions à travers les plus belles 
chansons de U2.

10h Pogne des Familles 
Avec MERCOTTE 
Confectionnez votre pogne maison 
et présentez-là au jury ! 
Infos sur ville-romans.fr
Sur inscription :  
fetepogneraviole@ville-romans26.fr

11h Ateliers enfants 
Avec MERCOTTE 
Apprends à faire une pogne !
Infos sur ville-romans.fr 
Sur inscription :  
fetepogneraviole@ville-romans26.fr

12h Intronisation 
Par les confréries de la pogne et  
de la raviole

Dès 14h Shows culinaires
Animés par LOÏC BALLET
14h NICOLAS CONRAUX 
15h DAVID BOURNE (chef  
romanais, Meilleur traiteur de 
France 2020 et Vice-champion du 
monde des traiteurs 2021)
16h THOMAS REDON  
(chef romanais)
17h MATTHIEU PRANDI 
18h Les Ravioleuses d’Eymeux 
d’hier et d’aujourd’hui

MERCOTTE
Chroniqueuse

Jurée Le meilleur pâtissier M6  
(avec Cyril Lignac) 

Auteure

LOÏC BALLET 
Chroniqueur gastronomique  
Télématin France 2 
Présentateur En vadrouille France 3
Animateur de la Fête

Démonstration et fabrication
de ravioles
Par Les Ravioleuses d’Eymeux d’hier et 
d’aujourd’hui
Samedi 27 mai - 13h > 19h  
Dimanche 28 mai - 9h > 18h

Vente et dégustations
Stands de boulangers et  

ravioleurs romanais, caviste
Samedi 27 mai - 9h > 21h  

Dimanche 28 mai - 9h > 19h

Marché du terroir
Vente de produits locaux : charcuteries, bières artisanales, miel,  
gaufres liégeoises, macarons, huîtres, etc.  
Mais aussi : ustensiles de cuisine, tournage sur bois
Samedi 27 mai - 9h > 21h 
Dimanche 28 mai - 9h > 19h

La Bretagne  : 
Galettes, cidre, ormeaux, produits au sarrazin, etc.
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Plongez dans un tourbillon de saveurs ! 

Région invitée
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Programme
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